
 Zusatzstoffe:                                                                        
1:Farbstoff; 2:konserviert; 3:Antioxidationsmittel; 4:Geschmacksverstrker; 5:geschwefelt; 6:geschwärzt; 7:gewachst; 8:Phosphat; 9:Süßungsmittel 

 Allergene:  
A-Getreide: A1-Weizen; A2-Roggen; A3-Gerste; A4-Hafer; A5-Dinkel; B-Krebstiere; C-Eier; D-Fisch; E-Soja; F-Milch; G-Erdnüsse; H-Sellerie; I-Senf; J-Sesam; 
K-Weichtiere; L-Schalenfrüchte: L1-Mandel; L2-Haselnuss; L3-Wallnuss; L4-Cashewnuss; L5-Pecanuss; L6-Paranuss; L7-Pistazie; L8-Macadamianuss;  
M-Schwefeldioxide; N-Lupine                          
 

 

 

 

Speiseplan 

29.04.-03.05.2024 
 

MONTAG    
Fischstäbchen mit Buttergemüse und Kartoffelpüree3/ Erdbeerquark 

A1,D    F    F         F  
     
 

DIENSTAG   
Kartoffelsuppe mit Würstchen2,3,8 und Brot/ Kreppel 
F,H                                  A1,2       A1,C,F 
    
 
 

MITTWOCH 
Feiertag                                 

          

              

DONNERSTAG 

Barilla Nudeln mit Tomaten-Mozzarella-Soße, Salat/ Obst 

A1               F    F     

                                

        

FREITAG 

Gyrosgeschnetzeltes in leichter Paprika-Zwiebel-Soße, dazu Reis 

      F             

                                                   

                                        

                                                         

 

!!! Änderungen vorbehalten!!! 

 
   

 

Wir verwenden bei der Zubereitung kein jodiertes Speisesalz 

 

Speiseplan  
   

                  Geflügel, Schwein, Rind, Fisch 


